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Valpolicella, Verona, Veneto

Ubicato in localita Mizzole, fra i
200 e i 250 metri s.l.m.

Completa esposizione a sud.
Terreno calcareo.

Coltivato in regime biologico.

Manuale, dalle piante piu vecchie del
vigneto. Solo grappoli selezionati.

Corvina

. ;
Veronese 15% Corvinone

70%

10% Rondinella 5% Oseleta

Appassimento da meta Settembre
for circa 100 giorni, con calo
naturale del peso del 60%.
Scrupolosa cura e controllo
dell’integrita dei grappoli nel
fruttaio.

Pigiatura soffice delle uve
appassite. Fermentazione e
macerazione a temperatura
controllata per 30 giorni.

48 mesi in botti di rovere di
Slavonia.

Evoluzione di almeno 12 mesi in
bottiglia

16%  Alcol 5,9 g/l Acidita
7,8 g/l Res.zucch. 35 g/l Estr.secco
Bordolese Spalla Alta “Anni 507

780 gr, vetro antico.
Capacity cl 75.

Tenuta il Canovino Srl Soc.Agricola - P.I. / C.F. 04261040234 - REA VR 405894
Contrada La Costa, 2 - 37141 - Verona - Loc. Mizzole - Italy

www.ilcanovino.it - Tel +39 340 403 2429

+39 045 988 292



